oo Das Gasthaus mit stidlichem Flair
g @j cm llh / c und lindlichem Ambiente.

ZUM APERITIF

Glas Winzersekt | Silvaner, Weingut Huck-Wagner
Kir Royal

Campari Orange

Campari Soda

Martini weif$/rot

Gin Tonic

Aperol Spritz

Hugo

Hugo alkoholfrei mit Schwarzwald-Limo Limette&Ingwer
Tomatensaft von Jacoby mit Meersalz

San Bitter

Nobilé Blanc pur alkoholfrei, Markgrafler Winzer

7,50
7,50
6,00
5,50
5,00
8,50
9,50
9,50
7,50
4,00
4,50

6,50
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g @9‘ cmu b / c und landlichem Ambiente.

VORSPEISE €
Kriaftige Fleischbrithe mit Fladle ©¥0 8,50
Bunter Salatteller der Saison 0&# 8,50

Hausgeraucherter Wildsauschinkenspeck mit Spargel vinaigrette & Salatbukett ©0a 17,80

Gratinierter Ziegenkise mit Feigensenf, Kiirbischutney & Salatbukett ©04 16,50
VESPER

Elsasser Wurstsalat mit Salatgarnitur und Burebrot ©¥0 14,50
Rindfleischsalat mit Salatgarnitur und Burebrot 06 18,50
Fitnessteller Schnitzel: Paniertes Schnitzel vom Schwein mit buntem Salat ©04 18,50
Fitnessteller Ziegenkase: Gratinierter Ziegenkase mit Feigensentf, 22,50

und buntem Salat ©0#
Fitnessteller Fisch: Zander vom Grill mit buntem Salat ©w®0# 29,00

Fitnessteller Rind: Entrecote mit Krauterbutter mit buntem Salat ©0# 35,00

2021 Chasselas Heaven
trocken 0,751 68,50 €
Weingut Sommerhalter, Mauchen

Im kraftigen Duft leicht rauchig, Holzwiirze, reifes Steinobst,
Pfirsich, Apfelschale. Am Gaumen stoffig mit straffer,
kompakter Struktur, die Gerbstoffe vom Holzausbau sind
spuirbar, reifes Steinobst, auch tropische Frucht, noch nicht
am Endpunkt seiner Entwicklung. 92+ Punkte bei Falstaff
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HAUPTGANG €
Cordon Bleu vom Kalb mit Pommes-Frites und Gemiise vom Markt 006 .4 32,50
Rinderfilet in der Pfefferkruste mit Pommes-Frites und Gemiise vom Markt 39,50
Schweineschnitzel mit Pommes-Frites und Salatteller ©©¥% 21,50
Rahmschnitzel vom Schwein mit Spatzle und Salatteller @¥0© 21,50

WILD AUS EIGENER JAGD /il H

Rehragout mit Preiselbeerbirne, Rotkraut und Spatzle 00 29,50
Rehschnitzel mit Preiselbeerbirne, Rotkraut, Spatzle & Wacholderrahmsauce ¥0©0 39,50
Cordon Bleu von der Wildsau mit Rosti und Salatteller @0 34,00

JEDEN DONNERSTAG: Leber sauer mit Rosti 060 17,50
- Je nach Jagdgluck Wildsau oder Reh -

VEGETARISCH
Spinatknédel mit Bergkise-Kern dazu Spargelragout @0 25,00
Gratinierter Ziegenkase mit Feigensenf, Grillgemiise und 25,00

Rosmarinkartoffeln &0

BADISCHER SPARGEL

Spargelteller | Badischer Spargel 300g mit gekochtem Schinken, 32,50
Sc. Hollandaise & Kratzete ©©#0



